Toskanische Gemüseterrine
	Menge
	Material

	
	

	4 Kg
	Paprika, Zucchini, Aubergine, Zwiebel

	4 Liter
	Brúhe

	10 Essloeffel
	Tomatenmark

	60 Blatt
	Gelatine

	Aroma
	Knoblauch, Salz, Pfeffermúhle, Thymian, Rosmarin

	
	


Zubereitung:
· Gemúse fein wúrfeln und nach und nach in Olivenoel anbraten

· Gelatine in kaltem Wasser einweichen

· Tomatenmark zugeben

· mit Brúhe aufgiessen und weichkochen

· Gelatine gut ausdrúcken und zu dem Gemúse geben

· mit dem Aroma abschmecken

· in Terrinenformen abfúllen und gut durchkúhlen

· mit dem Elektromesser feine Scheiben schneiden und mit der Oliventapenade anrichten

· Hans Peter Genosko
